
Smørrebrød Vi anbefaler to stk.

R Ø D S PÆ T T E F I L E T  M E D  R E J E R            
Håndpillede rejer - citron - dild - mayo / 159

R Ø D S PÆ T T E F I L E T                              
Citron - dild - hjemmerørt remolade / 139  

H J E M M E L AV E T  H Ø N S E S A L AT 		
På en bund af salat - sprød bacon - champignon / 149 

R O A S T B E E F 		
Af oksefilet - remoulade - ristet løg - peberrod / 109

K L A S S I S K  KA R T O F F E L M A D 	 	
Bacon - ristede og rå løg - purløg - mayo / 129

C H R I S T I A N S Ø  S I L D 		
Kapers - rødløg - dild / 99

AVO C A D O  M E D  R E J E R 	 	
Dild - purløg - citron - urtecreme / 159

Æ G  O G  H Å N D P I L L E D E  R E J E R             
Mayo - tomat - dild / 149 

Æ G  O G  T O M AT             
Mayo - dild / 119

Fra havet
R I VA S  F I S H  &  C H I P S 		
Sprøde fritter - hjemmelavet tatarsauce / 199

M O U L E S  F R I T E S 		
Hvidvinsdampede blåmuslinger - aioli - persille -  
sprøde fritter / 199

S KA G E N  T O A S T                                  
Rejer - rogn - rødløg - dild - mayo - revet citron / 189

TATA R  A F  L A K S 	 	
Avocado - balsamico - rugbrødschips fra Gilleleje Havn / 189

R I VA S  F R O KO S T P L AT T E  F O R  T O  P E R S O N E R
Lun paneret rødspættefilet med hjemmelavet grov remoulade - æg og rejer -  roastbeef af oksefilet -  

røget laks med urtecreme - Christiansø sild - hønsesalat med bacon og svampe - økologisk lyst og mørkt brød

 P r .  p e r s o n  2 3 9  -  m i n .  t o  p e r s o n e r

Frokost retter
S T J E R N E S K U D 		
Paneret rødspættefilet - dampet rødspættefilet - rejer - asparges 
citron - urter - dressing / 189

C L U B  S A N DW I C H 		
Kylling - bacon - salat - tomat - syltede rødløg - dressing / 159

S T E A K  S A N DW I C H 		                     
Af oksefilet - salat - tomat - rødløg - teriyaki dressing / 169 

PA R I S E R B Ø F * 		
Med klassisk garniture / 189 

N A C H O S  S U P R E M E 	
Tortilla chips - kylling - revet cheddar - jalapenos - guacamole - 
salsa - creme fraiche / 169

C A E S A R  S A L AT 		                        
Kylling - pinjekerner - parmesan - bacon og dressing / 179

S A L A D E  C H E V R E  C H A U D                    
Gratineret gedeost - blandet salat - valnødder - æbler - 
semidried tomater - vendt i vinaigrette / 199

C R E M E T  L I N G U I N E  PA S TA 	                       
Linguine pasta - porrer - spinat - semidried tomater - bacon - 
basilikum / 199 / + kylling 49

R I VA  B U R G E R * 		
Brioche - cheddarost - bacon - salat - tomat - syltede rødløg -  
sprøde fritter / 199 
Dip etc. kan tilkøbes. Ekstra bøf + 40

KY L L I N G E  B U R G E R 		                      
Brioche - aioli - bacon - salat - tomat - syltede rødløg -  
sprøde fritter / 199 
Dip etc.kan tilkøbes 

R I VA  V E G G I E  B U R G E R 		                      
Grøntsagsburger med rødbede - kidneybønner - sojabønner -  
brioche - salat - avocado - syltede rødløg - aioli 
sprøde fritter / 179
Dip etc.kan tilkøbes

S P Ø R G  T J E N E R E N  F O R  A L L E R G E N E R 		
* Guideline fra Fødevarestyrelsen:
Vi steger vores hakket kød medium, hvis du ønsker gennemstegt kan du bede tjeneren om det. 
Hakket kød skal ifgl. Fødevarestyrelsen være gennemstegt af hensyn til fødevaresikkerheden. 
Det er altid menukortet i restauranten, der er gældende med pris og sortiment.

F R O KO S T   K L  1 1 . 3 0 - 1 6 . 0 0

Snacks                                                     
O l i v e n  /  6 9 	

S a l t e d e  m a n d l e r  /  6 9 	

S m å  c h o r i z o  /  6 9
R o d f r u g t c h i p s  /  6 9 
Ø k o l o g i s k  l y s t  b r ø d  -  s m ø r  p r .  p e r s o n  3 9 

S N A C K FA D  m e d ,  c h o r i z o ,  s a l t e d e  m a n d l e r , 
o l i v e n  /  1 7 9 

   
C H A R C U T E R I E  B R Æ T  F O R  T O 

Serrano skinke - finocchiona salami - gammel knas ost fra 
Arla Unika - brie - oliven - brød - karameliseret valnødder  

abrikos marmelade / 279

   
S Ø N D A G S  B R U N C H  PÅ  R I VA

Vælg mellem 22 forskellige retter
Tallerken serveres

Alle søndage fra 09.30


